DERS OGRETIM PLANLARI

Listeleme Kriterleri

= Yil: Ders icerikleri ile ilgili dizenlemelerin yapilacagi yili belirtir.

= Ust Birim, Birim, Alt Birim : Islem yapilacak programin bagli oldugu organizasyonu belirtir.

= Program : Secilen organizasyonda bulunan ve ders bilgi paketi yayinlanacak programlar belirtir.
= Mifredat : Secilen programda bulunan ve ders bilgi paketi yayinlanacak mufredatlari belirtir.

= Kapanan Dersler Dahil : Secilen mifredatta bulunan dersler listelenirken 6grenimden kaldiriimis
derslerin de listelenecegini belirtir.

ik At Birim:
2020-2021 - v
Ust Birim: Program:
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1 ile gosterilen “Listele” butonuna tiklayarak, Listeleme kriterleri alaninda secilen kriterlere bagh olarak ilgili
mufredattaki dersler goérintilenir. Aktif 6gretim yiindan 6nceki yillarda ve veri giris aktivitesi disinda
verilerde dizenleme yapilamaz ancak goérintileme yapilabilir.

2 ile gosterilen “Kapanan dersler dahil” secenegi isaretlendiginde, secilen mifredatta bulunan dersler
listelenirken 6grenimden kaldirnlmis dersler de listelenir.

3 ile gosterilen simgeler tiklanarak listelenen veriler Excel, Word, CSV ve PDF formatlarinda alinabilir.

4 |le gosterilen buton ile girilen icerikler secilen dosya formatina gore rapor halinde indirilebilir.

Ders Kodu Ders Ads Kapali Vayin Digt Teorik Uygulama  Laboratuvar Kredi AKTS

m Mifredat kopyala
m Mifredat kopyala
m Mifredat kopyala
m Mifredat kopyala
w M
m Mifredat kopyala
 Dizenie JYITEEYETER
m Mifredat kopyala

0ASC151 Yiveoek igecek Tarihi ve Kaltiin 300 000 0,00 300 000 400

0ASC153 Gastronomi Bilimine Girig 200 100 000 300 500 500

0ASC155 Turizm Isletmecilidi 300 00 0,00 300 000 500

0ATA1S53 Atk [ Yaka 200 000 000 200 000 200
AKTS Uyusmazhgi
OTRD153 Tuek pili§ Dederlendirme 2,00 o000 000 200 000 200
Genel Tanim Ingilizce
| Genel Tamm Turkge
ovoLI71 ingilizoe 100 100 000 200 000 400
Hafalik | e
Hafalik Igerik Ingilizce
YDLI73 Ingilizee | Ogrenme Ciktilan ingilizce 100 1,00 0,00 200 000 400

Oo0oOoo0ooood

ovbL175 ingilizee | Oren 1,00 1,00 0,00 200 000 400

Kirmizi font ile yazil olan derslerde bir eksiklik oldugu anlasiimaktadir. imleci dersin iizerine getirdigimizde
derste bulunan eksik igcerikler yukaridaki gibi gosterilmektedir.



Ders icerigi Kopyalama

igerigi doldurulmak istenen ders “Diizenle” butonu ile acilir. “Hizli Kopyalama” sekmesi ile
kopyalanacak ders kodu / adi ve yil yazilarak aratilr.

-Yesil fontla yazan dersin igerigi tam anlamiyla girilmis anlamina gelmektedir.”indir” butonu ile
indirilerek dersin igerigi kontrol edilir. igerik uygunsa “Kopyala” butonu ile dersin igerigi segilen
derse kopyalanabilir.

OASC151 - Viyecek igecek Tarihi ve Kilhiiri (1. Vil 1. Danem) DERS LISTESINE GERi DON
| Genel Tanim 03 igerigi a | s Yoka | or oi ke | Hizh Kopyalama Gegmis
il Ders kodu/ adi:
2020- 2021 0ASC1S3
Kaynak Ders
Wl Donem Derskodu  Dersadi ﬁ Program Miifredat Kapah  Yayndig Teork  Uygulama Laborawvar  Kredi  Akis Mifredan akis
Kopyala (%73 { Zorunlu | 1 1 0ASC153 Nigantas Meslek Yiksekokulu / Asgilk / Asgilik 2019-2020 MiifredatrASC 2,00 100 000 300 500 500
Kopyala XT3 [ Zonunu 1 1 OAsC183 Gastronomi Bilimine Girtg Nigamag Meslek Yuksekokulu / Aggilik / Agik Ana Mifredat 200 100 op0 300 o000 500
[0 indir [ Zoruniu | 1 1 0ASC153 Gastronomi Bilimine Girig Nigantagi Meslek Yiksekokulu / Aggiik / Ascilik (10) 2019-2020 Milfredat-ASC 200 1,00 0,00 300 000 500
Kopyala 0% [ Zorunk | 1 1 OASC153 Gastronomi Bilimine Girig. Nigantas: Meslek Yilksekokulu / Aggiik / Agcilik (i6) ‘Ana Miifredat 200 1,00 0,00 300 000 500

Bir dersin icerigi Universitede okutulan tim miifredatlardaki derslerin icerigine kopyalanmak istendiginde, ilgili
dersin hizasinda bulunan “Mifredat Kopyala” butonu ile yapilir. Bu butona basildiginda ekrana bir onay butonu
¢ikar. “Tamam” butonuna basilarak kopyalama islemi yapilir.

Dersin icerigini tim mifredatiarda bulunan ayni dersin icerigine kopyalamak istediginize emin misiniz?




Ders icerigi Girisi

Ders icerigi gorintilenecek derse ait kaydin hizasinda bulunan “Dizenle” butonu tiklanarak, ders igerigi
diizenleme penceresi agllir.

Genel Tanim

Derse ait genel tanim bilgilerinin Tiirkge igerigi ve ingilizce karsiliklan girilip, “Degisiklikleri Kaydet” butonuna
basilarak kaydetme islemi yapilir. “Ders Listesine Geri D6n” butonuna basilarak ders listesi goriintilenir.

OASC183 - Gastronomi Bilimine Girig (1. Yil 1. Donem) DERS LISTESINE GERi DON
Genel Tanim Ogrenme Giktlan Haftalik Ders geridi Degerlendime I Yiikii Hesaplamas! Program ve Ofrenme Giktist Hizli Kopyalama Gegmig
Ders Kodu: Ders Adc. Ders Tarik Ders Seviyesi: Oijretim Sistemi: Dersin Verildigi Vil
0ASC153 Gastronomi Bilimine Girig Ders Gnlisans, Birinci Ogretim 1
Ders Akts Kredi: Haftalik Ders Saati (Kuramsal): Haftalik Uygulama Saat: Haftalk Laboratuar Saati: Edjitim Dili: [ Erasmus
500 200 100 000 Seginiz - [ Yepnlanmayacek
On Kogulu Olan Ders(ler):
Yok NONE
Dedigiklikleri Kaydet

Ogrenme Ciktilari

Ogrenme ciktilan sekmesi tiklandiginda secilen derse ait dgrenme ciktilar goriintiilenir.

OASC153 - Gastronomi Bilimine Giris:(1. Yil 1. Dénem) DERS LISTESINE GERI DON

Genel Torim Ogrenme Giktilan Haftolk Ders Igeridi Degerlendime I Viki Hesaplamas1 Program ve Ogrenme Giktist Hizh Kopyalama Gegmis

Yeni

1. Gastronomi bilimi, yiyecek ve igecek dretimi, gida kimyasi ve hijyeni, mutfak sanatlan ve bilgive sanip olmak i Tohave i science, food proguction, and hygiene, culinary arts and menagement and 1o be able 1o use
Kullanabilmek. theoretical knowledge in place.

Agadi tag sil Diizenle

2 Mutfak Sanatlan alaninda gerek duyulan sanatsal bilgi ve beceriler profesyonel bir sekilde uygulayabilmek. ly applying the d skills required in the field of Culinary Arts.

Siralama
Yukari tagi - Asagi tasi butonlar ile siralama degistirilebilir.
Silme

Sil butonu ile silme islemi yapilabilmektedir. Ogrenme ciktisina ait program ve 6égrenme cgiktisi matrisi verisi
girildiyse silme islemi yapilamaz. Bu durumda éncelikle ilgili 5grenme ¢iktisina ait matris verilerinin kaldinimasi
gerekir.

Ekleme

Yeni bir 6grenme ciktisi eklenmek isteniyorsa “Yeni” butonuna tiklanir. Agilan veri giris alanlarina 6grenme
ciktisinin Tiirkge igerigi ve ingilizce karsiligi girilip “Kaydet” butonuna basarak program ¢iktisi kaydedilir. Agilan
pencerenin sag Ust kdsesindeki ¢arpi simgesine basarak kaydetme islemi iptal edilebilir.



Giuncelleme

Guncelleme yapilmak istenen 6grenme ¢iktisi hizasinda bulunan “Dlzenle” butonuna tiklanir. Agilan veri giris
alanlarina 6grenme cgiktisinin Tiirkge icerigi ve ingilizce karsilig girilerek “Kaydet” butonuna basilir. Degisiklik
yapmadan islemi sonlandirmak icin “iptal” butonuna basilir.

Turkge: English
Gastronomi bilimi, yiyecek ve igecek tretimi, gida kimyasi ve hijyeni, mutfak sanatlan ve yonetimi konulannda yeterli bilgiye sahip olmak ve kuramssal bilgileri yerinde To have sufficient knowledge in gastronomy science, foed and beverage production, food chemistry and hygiene, culinary arts and management and 1o be able to use
kullanabilmek. theoretical knowledge in place.
Kaydet Iptal

Haftalik Ders icerigi

Haftalik ders igerigi sekmesi tiklandiginda secilen derse ait haftalik ders icerigi gérintilenir.

OASC153 - Gastronomi Bilimine Girig (1. Yil 1. Dénem) DERS LISTESINE GERI DON

Genel Tanim Odrenme Gktilan Haftalik Ders igerigi Degerlendirme I Yukil Hesaplamas Program ve prenme Giktis! Hizl Kopyalama Gegmi

1
Konular (Teorik)
Gastronomi Bilimine Girig — OFrencilerin hedeflerini betimleme Introduction to Gastronomy Science - Describing the students’ goals

Uygulama
Teork Theoric

Oijretim Yontem ve Teknikleri
Anlaum Telling

On Hazwhk
Kaynak Kitaplar ve Ofretim Elemani Ders Notlan Resource Books and Instructor Lecture Notes.

Agaiiitag sil Diizenle

Siralama
Yukari tasi - Asagi tasi butonlari ile siralama degistirilebilir.

Silme

Sil butonu ile silme islemi yapilabilmektedir.
Ekleme

“Yeni” butonu ile ekleme yapilabilir. Acilan veri giris alanlarina haftalik ders iceriginin Tiirkce icerigi ve ingilizce
karsihgr girilip “Kaydet” butonuna basarak haftalik ders icerigi kaydedilir. Acillan pencerenin sag Ust
kodsesindeki ¢carpi simgesine basarak kaydetme islemi iptal edilebilir.

Gincelleme

“Dlzenle” butonu ile icerik dizenlemesi yapilabilir. Agilan veri giris alanlarina haftalik ders iceriginin Tlrkce
icerigi ve ingilizce karsiigi girilerek “Kaydet” butonuna basilir. Degisiklik yapmadan islemi sonlandirmak igin
“iptal” butonuna basilrr.



Degerlendirme

Dersin degerlendiriimesinde kullanilacak etkinliklere ait islemler bu sekmeden yapilir. Etkinlik Turleri acilir
listesi tiklanarak, degerlendirmeye etki edecek etkinlikler eklenebilir. Sil butonu ile ilgili etkinlik kaldirilabilir.
Yapilan degisiklikler sonrasi “Degisiklikleri Kaydet” butonuna basilarak kaydetme islemi yapilir.

-Degerlendirme kriterlerinde secilen etkinligin sayisi ve Yil icine etki ylzdesi girilir. Ayrica Yl icinin Basari
notuna etki yuzdesi de bu ekrandan girilir.

-Dersin degerlendirme turl de bu ekrandan segcilebilmektedir.

0ASC153 - Bastronomi Biimine Giris {1. Yil 1. Dénem) DERS LISTESINE GERI DON
Genel Tanm Ogrenme ikulan Haftelk Ders igerigi Degerlendime I Vikii Hesaplamas: Program ve Ogrenme Gikusi Hizl Kopyalama Gegmis
Exkinlik Turleri:
[ Eddntik tira seginiz -
"
Yanyil (Vi) gi Etkinlikeri
Yanyl (Y1) i Edkinlideri
[ alan Galigmast O quiz
[ alan Gezisi [ quiz icin Bireysel Galigma o
[ ra sina Labora [ rapor Hazirlama o Kt Vizdesi(x)
e [ ara sinav igin Bireysel Galigma L] Makale Kritik Etme [ Raper sunma ] 00
inav Beyin Firtinas [ Makale Yazma [ Rehberli Problem Goiziimii
[ Bireysel Gahigma [ Muttirom €D Galigmasi [ Rol 0ynama / Dramatize Etme
e [ sunieme sinavi O okuma [ seminer ! o0
Bagan Nowna Kata Yazges(x): Dl oerey G Problemien i Breyee Galgma ) 59 Yent “
[ peney Sonras: quiz Grnek Vaka incelemesi Stzlii Snav
[ Derse Katiim O performans [ Takim/Grup Galigmas:
[ Ev Gdevi [ Problem Gazamia [ Tartisma
~ Final Sinaviigiin Bireysel Galigma ] Proje Hazilama [ Toplant: Bagkanhig Yapma
“Yamyl (il) Sonu Exkinkideri O essterme [ Proje Sunma [ uygulama/Pratik
[ cozlem [ proje Tasanmi pvanetimi
. san Kath Yiizdesi(%)
< >
Final Simawt 1 100
Toplam: Seglenleri Ekle. 1 100
‘Bagan Notuna Katks Yiizdesi(X): 60
Exkinliklerinin Bagan Notuna Katks Viizdesi(x) Toplam:: 100
Degerlendimme Tipk: [oos ~]

Dedigkiikleri Kaydet

is Yiikii Hesaplamasi

Is YUk tir( seciniz acilir listesi tiklanarak, is yiikii hesabina etki edecek etkinlikler eklenebilir. Sil butonu ile
ilgili etkinlik kaldinlabilir. Yapilan degisiklikler sonrasi “Degisiklikleri Kaydet” butonuna basilarak kaydetme
islemi yapilir. Kaydetme islemi yapilirken is yukil hesabi da otomatik olarak yapllir.

-is yiikii hesabi dersin miifredattaki AKTS tespiti icin &nem arz etmektedir. Burada olusturulacak AKTS degeri
mufredatta belirtilen AKTS ile ayni olmalidir. Aksi taktirde ekran uyusmayan bu degeri kaydetmenize izin
vermeyecektir. is Yiki hesabini olusturabilmek icin etkinlik sayisi ve bu etkinlikleri gerceklestirebilmek icin
o6grencinin kac¢ saat calismasi gerektigini belirteceginiz “Siresi(saat)” bilgileri girilmelidir. Toplam is yuk
saatini haftalik ders saatine bélinmesi ile Bologna AKTS degeri olusturulmaktadir.

OASC153 - Gastronomi Biimine Girig (1. Yil 1. Danem)

Genel Tanim Odrenme Giktlan Haftalk Ders erigi Degerlendime. is Yiki Hesaplamas: Program ve Ogrenme Giktst Hizl Kopyalama Gegmis
1 Yapuisniz Deisikiikleri Kaydetmey: Unutmaymiz 1!
i Vi Tarlert:
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Toplam: ) 17.00 14100
Dersin AKTS Kredisi = Toplam is Viki (Saat) / 30,00 (Saat/AKTS) = 141,00/30,00 = 470 ~ 5.00
Defigikikleri Kaydet




Program ve Ogrenme Ciktisi

Program ve Ogrenme Ciktisi sekmesi tklandiginda Program Ciktilan - Ders Ogrenme Ciktilan matrisi
gorintulenir. Sttun basliklarinda bulunan sira numaralarinin tGzerinde fare imleci bekletildiginde ilgili basliga
ait program ciktisi goruntulenir. Ders 6grenme ciktisinin etki ettigi program ciktilarinin hizasindaki puan
secenek listesinden etki puani secilip, “Degisiklikleri Kaydet” butonuna basilarak girilen etki puanlari
kaydedilir.

(DASC153 - Gastronomi Bilimine Girig (1. Yil 1. Donem) DERS LISTESINE GERi DON
Genel Tanim Birenme Giktlan Haftalik Ders igeriji Degerlendirme s Yiikil Hesaplamast Program ve Ogrenme Gikusi Hizh Kopyalama Gegmig
1 Yapuginiz Dedi i
*Katka Dazey:[] Gok Diisik £ Disgik ] orta [ vitksek [ Gok viiksek

111 112 113 114 115 116 117 118 119 1110 1111 1132 1113 1118 1115
1) Gastronomi bilimi, yiyecek ve ipecek tretimi, gida kimyasi ve hijyeni, mutfak sanatlan ve yonetimi konulannda yeterli bilgiye sahip \F\ \$| \Ei'\ 8- \57'| ‘E‘ |57v| B- |$‘ ‘E‘ \Ei'\ |$| ‘E‘ |E‘ ‘E‘
olmak ve kuramsal bilgleri yerinde kullanabilmek = = — = = - = = = = = = =
2) Mutfak Sanatian alzninda gerek duyulan sanatsal bilgi ve becerilei profesyonel bir gekiloe uygulayabimek. B-) B @) B B B B B) B] B @] @] B) [+ B
3) Yiyecek Uretimi alaninda i sadli3i ve givenligi, yivecek hilyeni ve giivenlidi ile genel i pratiginde en iyi uygulamalan \F\ \$| \Ei'\ ‘E‘ \57'| \E\ |57'| \E\ |$\ B-) \Ei'\ |$| \E\ |E\ \E\
gergeklesfircbilmek. S = — = = S S = S = = S
4) Yiyecek dretimi ve sunumunu lgilendiren gorsel, dokusal o verileri B B 8- B-] B B8] B Bl Bl B B-] B Bl Bl B
karar veretilmek. = = = = = = — = = = = — = = =
5) Gastronominin ki ve toplum iizerindeki etkierini bilmek ve buna iligkin degerendirmeler yapabilmek B-] @ B-] B- @8] B B] B8] B B B-] B B Bl B
T G BJ E] BJ @) B B] BJ EBEJ B) B B @ B) B] H
7) Mutfak Sanatlan ve Yonetimi alaninda edindidi bilg ve becerieri elesrel bi yaklagimla degerlendirebilmek, 6grenme gereksinimierini [+ | \El \E B- \EI -] |E| 8- |E 8- -] |$| 8- |E 8-
belirleyebilmek ve odrenmesini yonlendirebilmek. = = = = = = S = - = = — = = =
8) Mutfak Sanatlan i bilgi ve becerileri elegtirel bir yaklagimla degerlendirebilmek, Ggrenebilecegini \E_'\ \E_'| \E_'\ \E_'\ \E_'| \E_'\ |E_'| \E_'\ |E_'\ \E_'\ \E_'\ |E_'| \E_'\ |E_'\ \E_'\
belirleyebilm == = = = = = == = = = == = = = =
s e e e T BJ) @ @ @8] @ B8 @ @ B8 BJ @] @] BJ B] B
10) Mutfak Sanatlan ve Yonetimine temel olusturan gastronami, tasanm ve igletmecilik gibi diger disiplinlerden yararlanabilmek ve bu (skal B-] 3] 8- B-] 8- B-] B- B-] B-] 8- 3-] B-] B-] B-]
disiplinlere iligkin temel bilgilere sanip oimak. = = = = = = = = = = = = = = =
11) Mutfak Sanatlar ve Yénetimine temel olugturan gastronomi, tasanm ilik gibi diger disipli vebu 8- B-] B 8- B 8- B-] B- B-) B- 8- -] B- B~ B-
aisiplinlere iligkin temel bilgilere sanip oimak. * - - - - — . * . * — . — B —
12) Biryabanci dif kulsnarak Msfak Sanatlen ve Yanetimi le ilgii bigieriileyebilmek ve meslektasarile iletisim kurabimek. B B B B B B B B] B BJ B] B B] B B
13) Munfak Sanatlan ve Yonetimine ligkin teknolojik araclan etkin bi gekide kullanabilmek. B- B B B8 B B B8 B B B B8 B B8] B B

Gecmi

Derse ait yapilan tiim degisikliklerin gériintiilenebilecegi sekmedir. islem tarihi ve islem yapan kullanicinin
hangi islemi yaptigini gérintilemenizi saglar.



